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 المختصر للمادة:  وصفال

لحلويات السكرية الجافة السادة و الحشوة , أن يتعرف الطالب على صناعة الحلويات ويشمل المواد الاولية للحلويات , صناعة ا
صناعة الكرميلات العلاكة و التوفي , صناعة الشكولاته البديلة, صناعة الراحة و الحلاوة و السمسمية و بيقة الحلويات 
رشادات حول صناعة الحلويات بشكل عام أيضا أ ن الشعبية , هذا بالاضافة الى استعراض للمفاهيم العلمية و ملاحظات وا 

يتعرف الطالب على صناعة العصير الطبيعي و الشراب الطبيعي و الصناعي و العصير المركز و الجاف و صناعة المياه 
 الغازية و صناعة السكر.

 
 

 أهداف المادة الدراسية:

 .أن يتعرف الطالب على صناعة الحلويات و المواد الأولية المستخدمة وضبط جودتها -1

 و المواد الاولية المستخدمة وكيفية ضبط الجودة. والمياه الغازية العصير أن يتعرف على صناعة -2
 

 
 محتويات المساق:

رقم 
 الوحدة

 عدد الحصص المحتوى  اسم الوحدة

الموووواد الأوليووووة المسووووتخدمة فووووي  .1
الحلويووووووات و العصووووووير وموووووود  
مناسووووبتها لعمليووووات التصووووني  و 

 الخواص الفيزيائية لها.

  1 

   صناعة السكر 2
صووووووووناعة الحلويووووووووات السووووووووكرية  2

الجافووووووووة (القاسوووووووووية  السوووووووووادة و 
الحشووة مون حيووي اليوة التصووني  

 وصفات التصني .

 2 

صوووناعة الكووورميلات العلاكووووة و  3
 التوفي

 2 

 2  صناعة الشكولاته 4
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صووووووووووناعة بعووووووووووض الحلويووووووووووات  5
التقليدية, مثل صوناعة الراحوة و 
الحوووولاوة الطحينووووة و الملووووب  و 

 السمسمية وصناعة العلكة

 2 

 2  صناعة العصير الطبيعي 6
 2  صناعة المياه الغازية 7
صووووووووووناعة الشووووووووووا  والقهوووووووووووة و  9

الكاكووووواو با ضوووووافة ال مبووووويض 
 القهوة و خلاصة القهوة

 2 

 الجزء العملي:
رقووووووووووووووووووووووووووووووووم 

 ن التمري
الووووووووزمن  سوووووووواعة  اسم التمرين العملي 

 عملية
 3 صناعة الحلويات السكرية القاسية. .1
 3 صناعة التوفي .2
 6  صناعة الشكولاته  .3
 3 زيارة لأحد مصانع الحلويات .4
 3 إنتاج عصير طبيعي .5
 3 إنتاج شراب صناعي .6
 3 إنتاج شراب طبيعي .7
 3 ةزيارة لمصنع عصير أو مياه غازي .8
 3 إنتاج حلاوة طحينية .9

 6 انتاج حلويات تقليدية مختلفه )سمسمية، فستقية ،جوز الهند( .10
 3 الامتحان النهائي  .11
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 الكتب والمراج : الرجاء تحديد الكتب والمراج 

 .1991الحلويات والعصير : د.محمود رسي مقبل, دار الفرقان, الطبعة الاولى  -1
الحلو   محموووود جوووودة ومحمووود يوسوووا مكتبوووة المعوووارف تكنولوجيوووا السوووكر والقنووود( -2

2001 
 .1981صناعة الحلويات السكرية : هيثم الجفان. بيروت. دار الريحاني  -3
4- Carole Bloom (2004)Truffles, Candies, and Confections: 

Techniques and Recipes for Candymaking, Ten Speed Press 
اسووووية, العصير,الشراب,السووووكر الابيض,الحلووووو ,الحلاوة المواصووووفات الأردنيووووة القي -5

 الطحينية و الشكولاته.
 
 


